
Starters
SMOKED WALLEYE DIP  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
lavash

ROASTED RED PEPPER HUMMUS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
za’atar, olive oil, gril led whole wheat sourdough

BURRATA & BLACKBERRIES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
saba, toasted pumpkin seed granola

LITTLE GEM CAESAR* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
sourdough croutons, parmesan cheese

ROASTED BEET SALAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
humble goat chèvre, citrus, walnuts, fig vinaigrette

BUTTERNUT SQUASH SOUP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
aleppo pepper, brioche croutons

YELLOWFIN TUNA TARTARE* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
aguachile, avocado, serrano, cilantro

SUYA HONEY CHICKEN WINGS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
roasted peanuts, chive

Mains
ROASTED CAULIFLOWER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
oyster mushrooms, romesco sauce, hazelnuts, herbs 

BREVA CHOPPED SALAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
egg, avocado, tomato, cucumber, crispy shallot,  
bacon, blue cheese, buttermilk-herb dressing 

PAN SEARED SALMON* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32
creamy horseradish sauce, warm potato salad, dill

ROASTED BRICK CHICKEN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29
wild rice, delicata squash, swiss chard,  
mission fig jus

BREVA BURGER* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
bacon-onion jam, ellsworth aged cheddar,  
f rench f ries 

GUAJILLO BRAISED SHORT RIB . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38
creamy polenta, pickled radish

Pasta
RIGATONI  BOLOGNESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
spiced beef and pork bolognese, f resh ricotta,  
torn mint

SHRIMP SCAMPI  FUSILL I* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
gar lic-chili butter, toasted breadcrumbs

MUSHROOM RISOTTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
oyster, cremini, black truffle, parmesan

Market Fish
FRESH CATCH* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . MP
rotating seafood special. ask your server for todays 
offering.

Sides
FRENCH FRIES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

TRUFFLE FRIES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
truffle aioli

CRISPY POTATOES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
saff ron aioli

SAUTÉED GREENS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
gar lic, chili, lemon

ROASTED BRUSSELS SPROUTS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
bacon, balsamic, parmesan

Steaks & Chops
SKIRT STEAK & FRITES* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38
chimichurri, f rench f ries

8 OZ F ILET MIGNON* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 52
gril led asparagus, bearnaise sauce

GRILLED HERITAGE PORK CHOP* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36
braised cranberry beans, tuscan kale

FOLLOW US @BREVABARANDGR ILL

D INNER

* ITEMS MAY CONTAIN RAW OR UNDERCOOKED INGREDIENTS.
 CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEATS,  POULTRY,  SEAFOOD,  SHELLFISH  
OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS.


